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AUX REPRÉSENTANTS DES MÉDIAS  

ET AUX PARTENAIRES 

 

 

INVITATION À LA CONFÉRENCE DE PRESSE 

La fascination des champignons de culture : tendances, opportunités et défis 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cordialement, 

Union suisse des producteurs de champignons  USPC 
 

 

 

Cédric Stadler, président   Nicole Badertscher, directrice générale  

  

CONFÉRENCE DE PRESSE DE l’USPC 

Date :  J eudi 17 s eptembre 2026  

Début : 9h30  

Lieu : Stadler Champidistribution SA  

Chemin de l'Ecluse 37  

1860 Aigle 

Programme 

09h30 : Accueil avec café et croissants  

09h45 : Mot de bienvenue et courtes 

présentations  

Cédric Stadler, président  l’USPC  

Évolution du marché et défis  

 Grégory Devaud, s yndic  

de la c ommune d’Aigle  

L’importance des produits régionaux 

et des sites de production  

10h45 : Visite de l’exploitation  

Découverte de la production de 

champignons  

11h45 : Apéro avec de délicieux plats à base 

de champignons  

Chers journalistes et partenaires  

La production suisse de champignons mise de plus en 

plus sur des solutions innovantes et durables pour 

relever les défis de l'avenir. Dans un environnement 

exigeant, les producteurs sont confrontés à de 

grands défis.  En même temps, de nouvelles 

opportunités s'offrent à eux grâce à des méthodes de 

culture avancées, à des systèmes de recyclage 

préservant les ressources et à des solutions 

novatrices. L'Union suisse des producteurs de 

champignons (USPC) et ses membres s'en gagent 

activement à renforcer la position des champignons 

comestibles suisses et à développer durablement 

leur présence sur le marché.  

Au vu de la Journée du champignon qui aura lieu le 26 

septembre 2026, vous êtes cordialement invit ée à un 

événement médiatique. Vous pourrez en apprendre 

plus  sur les développements du marché suisse des 

champignons et obtenir un aperçu direct  du monde 

fascinant des champignons ainsi que des modes  de 

production de pointe respectifs . 


